
 شاخص های الزامی مواد غذایی) نوع اول و دوم( و استاندارد ها 

 *گوشت قرمز:  

 گوشت گوساله مورد استفاده ،  گوشت گوساله کشتار روز )گرم( با تایید نماینده دانشگاه است.  -1

 کشتار باشد.گوشت گوساله گرم مورد قبول، باید مهمور به مهر بازرسان دامپزشکی در لحظه ی    -2

 گوشت گوسفند گرم مورد قبول، باید مهمور به مهر بازرسان دامپزشکی در لحظه ی کشتار باشد.  -3

مورد قبول        باید به صورت بسته بندی شده ) قسمت های ران،راسته،سردست،    گوشت گوسفند تازه   -4

فیله و قلوه گاه( از مارک های تولیدی معتبر و دارای تاریخ انقضا بوده و باید ممهور به مهر بازرسان دامپزشکی  

 و مرجع صلاحیت دار در لحظه ی کشتار و بسته بندی باشند.

+ و در شرایط بهداشتی انجام  4باید به وسیله ی نقلیه سردخانه دار، در دمای کمتر از  انواع  حمل و نقل    - 5

 شده باشد. 

 دارا بودن سایر مشخصات زیر برای گوشت قرمز بسته بندی شده الزامی است:   -6

 نام و نشانی واحد تولیدی  •

 مشخصات گوشت  •

 وزن گوشت  •

 تاریخ تولید و انقضا  •

هیچگونه خون مردگی ، امعا و احشا و زواید دیگر یا ذرات خارجی قابل رویت  و یا خونابه در بسته بندی    -7

 گوشت نباید مشاهده گردد. 

حالت طبیعی  داشته و بوی آن نیز تغییر پیدا نکرده  در هنگام فرستادن به سرد خانه ، رنگ گوشت باید    -8

برخلاف دارا    _باشد. در صورتی که به هر دلیلی کارشناس مواد غذایی احساس کند گوشت بسته بندی شده  

برای مصرف مناسب نیست، می تواند بدون اقامه ی برهان و هر توضیح دیگر اقدام به عودت    _بودن تاریخ انقضا

 وضعیت در مورد سایر اقلام پروتئینی نظیر گوشت مرغ و ماهی نیز صادق است.(  گوشت ها نماید.)این

 گوشت مرغ:  •

 گوشت مرغ مورد استفاده ، کشتار روز با تایید نماینده دانشگاه و یا گوشت مرغ منجمد است . -1

گوشت مرغ )گرم و منجمد( مورد قبول به صورت بسته بندی شده ران و سینه بدون پوست و بدون   -2

 و دارای تاریخ انقضا و محصول واحدهای تولیدی معتبر باشد.  کمربال و  



ران و سینه ی مرغ باید به رنگ صورتی شفاف و درخشنده و بدون هرگونه بو و طعم غیر طبیعی   -3

 باشد. 

هیچ گونه خون مردگی، تیرگی و خراش یا جراحت نباید در گوشت های مرغ بسته بندی شده   -4

 وجود داشته باشد.

 فیله( الزامی است:-سینه-دارا بودن سایر مشخصات زیر برای گوشت مرغ بسته بندی شده)ران -5

 نام و نشانی واحد تولیدی  •

 مشخصات گوشت  •

 وزن گوشت  •

 تاریخ تولید و انقضا   •

 

 انجماد مرغ تازه اکیدا ممنوع است. -6

روز   3درجه سانتیگراد،   4عمر ماندگاری مرغ تازه با بسته بندی کامل یا بسته بندی شده در دمای صفر تا -7

ماه تا یک سال بسته به استاندارد   9درجه سانتیگراد ،    18و مرغ منجمد با بسته بندی کامل در دمای منفی  

 شرکت تولید کننده است. 

 *ماهی :

ماهی مورد قبول به صورت بسته بندی شده)بدون ضایعات( یا به صورت تازه صید شده از شرکت های    -1

 تولید و انقضا است.معتبر و دارای تاریخ 

ماهی مورد نظر باید رنگ  روشن و درخشان داشته و بدون هر گونه بوی غیر طبیعی و کدری بوده و بافت    -2

 نرم یا شل نداشته باشد.

کارشناس فنی و یا تغذیه ی ناظر کارفرما این حق را خواهد داشت که ماهی ها را به  طور تصادفی در    - 3

محیط آشپزخانه آزمایش کند و در صورتی که تشخیص دهد بنا به هر دلیلی ماهی مورد نظر فاقد صلاحیت  

 دهد.  و ارزش برای مصرف است، بدون ذکر هیچ دلیلی ماهی های بسته بندی شده را عودت 

 وی برچسب واحد تولیدی الزامی است درج علایم مشخصات ماهی ، تاریخ تولید و انقضا و وزن بسته بر ر  -4

 

 تخم مرغ : •

تخم مرغ خوراکی مورد قبول در اندازه ی درشت و به صورت بسته بندی شده از واحد های تولیدی  -1

 معتبر و دارای تاریخ تولید و انقضا می باشد.



 مشخصات و ویژگی های تخم مرغ مورد نظر: -2

 * باید هنگام عرضه به مصرف کننده تازه باشد.

 * عاری از هرگونه بوی خارجی و گندیدگی باشد.

 *  شکل ظاهری آن بیضوی بوده وسطح پوسته ی خارجی صاف و یکنواخت باشد.

 * پوسته ی خارجی آن عاری از هر گونه ترک یا شکستگی باشد.

 * ضخامت پوسته در تمام قسمت ها یکنواخت باشد.

 * ضخامت پوسته در تمام قسمت ها یکنواخت باشد.

 * عاری از لکه ی خونی بوده و یا جسم رویانی رشد قابل ملاحظه ای نداشته باشد.

 گرم باشد.    65* رده ی وزنی آن درشت و  وزن هر عدد آن بیشتر از 

 عددی باید سالم ف محکم،تمیز، خشک و عاری از بو و آلودگی باشد.  30بسته ها و شانه های   -3

 بسته ها و شانه ها باید از جنس مقوای پرس شده و یک بار مصرف باشد. -4

تخم مرغ هایی که در کارتن های مخصوص بسته بندی شده اند الزما باید از نظر رنگ و رده ی وزنی  -5    

 یکنواخت باشند. 

در کارتن ها برچسب نشانه گذاری باید بر روی کالا بر روی شکاف دو لبه و به طور محکم چسبانده شود  -6    

 به ظوری که با باز شدن در کارتن برچسب مذکور سالم نماند. 

 بر روی محصول باید علایم زیر درج شده باشد : -7

 نام و نشانی واحد تولیدی یا علامت تجاری تولید کننده  •

 تاریخ تولید و بسته بندی  •

 طبقه بندی کالا)درشت(  •

 شمار تخم مرغ در هر کارتن  •

 تاریخ پایان زمان مصرف  •

 شرایط مناسب نگهداری •

 کیلو است. 11بهترین وزن کارتن حاوی تخم مرغ، حدود  -8

 

 



 *کره ی حیوانی:

کره ی حیوانی تهیه شده از خامه ی گاوی پاستوریزه و بسته بندی شده در شرایط بهداشتی ، دارای تاریخ    -1

 تولید و انقضا و تولید شده در کارخانجات معتبر مورد قبول است.

 رنگ کره باید طبیعی بوده و حد آن بین سفید خامه ای تا زرد کهربایی و فاقد هرگونه خال یا لکه باشد. -2

کره باید دارای طعم طبیعی بوده وعاری از هرگونه مزه و عطر نامناسب غیر طبیعی ،ترشیدگی،تندی ،    -3

 پنیری و غیره باشد.

درصد بوده و در صورت انجام آزمایشات شیمیایی نتیجه ی تست های    80میزان چربی محصول حدود  -4

 باکتریایی اشرشیا کلی ، کلی فرم ها و استافیلوکوکوس اورئوس منفی باشد.

و بر حسب نیاز در اوزان    -که لایه ی خارجی آلومینیومی است  -نوع بسته بندی به صورت لفاف دو لایه   -5

 مورد نیاز می باشد.

 بر روی لفاف محصول باید مشخصات زیر درج شده باشد :-6

 علامت تجاری و نام کارخانه ی سازنده  •

 مواد افزودنی )نمک یا مواد رنگی( •

 درج عبارت کره حیوانی پاستوریزه تهیه شده از خامه ی گاوی  •

 تاریخ تولید و انقضای مصرف  •

 شماره ی پروانه ی ساخت از وزارت بهداشت و درمان وآموزش پزشکی •

 وزن خالص  •

 شرایط نگهداری •

 استفاده از کره گیاهی ) مارگارین( ممنوع است.-7

 *ماست :

درصد( به صورت    5/1گوسفند یا گاو با درصد چربی معین )کم چرب یا  ماست تهیه شده از شیر تازه ی    - 1

پاستوریزه و هموژنیزه در بسته بندی مناسب دارای تاریخ تولید و انقضا از واحدهای تولیدی معتبر مورد قبول  

 است. 

رنگ ماست سفید تا سفید شیری بوده و باید بافت نرم و قوام پایداری داشته باشد و عاری از هرگونه طعم  -2

 تلخ و. بوی نامطبوع یا ناخالصی ظاهری باشد.

3- PH   باشد. 4/ 2و  3/ 7ماست هنگام مصرف باید بین 



 بهتر است از ماست بدون نشاسته استفاده شود. -4

  10در صورت انجام آزمایشات شیمیایی باید باکتری های اختصاصی ماست زنده بوده و تعداد آن از حدود -5

و تعداد کپک    100در هر گرم کمتر نباشد و تعداد مخمرهای غیر بیماری زا در هر گرم کمتر از    7به توان  

  عدد باشد. 10های غیر بیماری زا کمتر از  

 درج مشخصات زیر بر روی ظروف ماست الزامی است : -6

 نام یا علامت تجاری کارخانه ی سازنده  •

 درصد( 5/1واژه ی کم چربی ) •

 1پیوست شمار ه

 گاوی یا گوسفندی( نوع شیر مصرفی )   •

 وزن خالص  •

 روز بعد از تاریخ تولید( یا ذکر روز و ماه  10تاریخ مصرف )حداکثر  •

 شماره ی پروانه ی ساخت از وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشکی   •

 

 کشک:*

کشک مورد قبول به صورت تغلیظ شده در شرایط بهداشتی دارای تاریخ تولید و انقضا و بسته بندی شیشه  -1

 ای یا ظروف پلی استیرین با پوشش آلومینیومی از واحد های تولیدی معتبر است.

رنگ کشک سفید خامه ای تا کرم و طعم آن کمی ترش و شور و دارای بوی طبیعی و بافت یکنواخت    -2

 است. 

 درصد باشد.  20درصد بوده و میزان آب کمتر از   13پروتیئن کشک نباید کمتر از -3

در صورت انجام آزمایشات میکروبی باید نتیجه ی تست کلی فرم ، اشرشیا کلی و استافیلوکوکوس اورئوس    -4

 باشد. 3به توان   10منفی بوده و تعداد کپک و مخمر در هر گرم کمتر از  

 دقیقه در آب جوشانده شود. 20کشک باید قبل از مصرف حتما به مدت -5

 درج مشخصات زیر بر روی ظروف کشک الزامی می باشد:-6

 نام یا علامت تجاری کارخانه ی سازنده 

 وزن خالص 

 تاریخ تولید و انقضا 



 شماره ی پروانه ی ساخت از وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشکی

 *دوغ: 

از واحدهای   PETدوغ مورد قبول به صورت تازه و بدون گاز تهیه شده در شرایط بهداشتی در بطری های  -1

 تولید معتبر است. 

رنگ دوغ بعد از به هم زدن باید سفید یا سفید شیری بوده و طعم و بوی طبیعی و مخصوص به خود    -2

 داشته باشد.

 دوغ باید عاری از هر گونه ناخالصی ظاهری و بوی نامطبوع باشد.  -3

 باشد. 5/4دوغ هنگام مصرف نباید بیشتر از   PHحداکثر -4

 درصد نباشد  1درصد و حداکثر میزان نمک طعام بیشتر از  1چربی دوغ باید حد.دا -5

در صورت آزمایش میکروبی نتیجه ی تست های اشرشیا کلی و استافیلو کوکوس اورئوس  و کپک باید  -6

 عدد در هر میلی لیتر باشد. 10فرم کمتر از منفی و باکتری های کلی 

و یا لیوان بسته بندی شده در بسته بندی    PETدوغ باید در ظروف محکم پلی اتیلن ترفتالات به صورت  -7

 شرینک شده بدون نشتی و پارگی بطری ها ارائه گردد. 

 مشخصات زیر باید بر روی برچسب محصول قید شده باشد: -8

 نام محصول و علامت تجاری واحد تولیدی 

 وزن خالص  

 شماره ی پروانه ی ساخت از وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشکی

 ذکر سایر مواد افزودنی مجاز بر روی بر چسب الزامی است. 

 *برنج ایرانی: 

 برنج مورد قبول بسته بندی شده که بصورت بهداشتی از واحد های تولیدی معتبر است.-1

میلی متر نبوده و نسبت درازای دانه به قطرآن بین    5اندازه  درازای دانه های برنج در ازای هر دانه کمتر از  -2

 میلی متر باشد.  3تا  2.3

 برنج باید دارای رنگ طبیعی و عطر و بوی مخصوص به خود باشد. -3



نمونه ها باید عاری از آفات انباری زنده یا عاری از کپک زدگی بوده به طوری که با چشم غیر مسلح دیده  -4

 شود.

 مشخصات دانه برنج به صورت زیر است:-5

 درصد   14حداکثر رطوبت  

 درصد   5حداکثر دانه های شکم سفید 

 درصد  1حداکثر دانه های خرد شده  

 درصد  1حداکثر دانه های زرد 

 درصد   1حداکثر دانه های دارای خط قرمز  

 درصد   0.5حداکثر مواد خارجی  

 کیلوگرم باشد. 25برنج باید در کیسه های نو بسته بندی شده باشد. وزن هربسته ی برنج نباید بیش از -6

 درج مشخصات زیر بر روی بسته بندی برنج الزامی است:-7

 نوع کالا

 درجه ی کالا  

 وزن خالص برحسب کیلوگرم 

 نام یا نشانی مخصوص تولید کننده 

 : پاکستانی*برنج 

 صورت بهداشتی از واحدهای تولیدی معتبر است.برنج مورد قبول از انواع ممتاز و بسته بندی شده به -1

 برنج باید دارای رنگ طبیعی و عطر و بوی مخصوص به خود داشته باشد.-2

نمومنه ها باید عاری از آفات انباری زنده یا عاری از کپک زدگی  بوده به طوری که با چشم غیر مسلح    -3

 دیده شود. 

 مشخصات دانه برنج به صورت زیر است: -4

 درصد  14حداکثر رطوبت

 درصد   4حداکثر دانه ها شکسته 



 درصد  1حداکثر دانه های خرد شده  

 درصد   0.5حداکثر مواد خارجی  

 کیلو گرم باشد. 25برنج باید در کیسه های نو بسته بندی شده باشد. وزن هر بسته ی برنج نباید بیش از -5

 درج مشخصات زیر بر روی بسته بندی برنج الزامی است:-6

 نوع کالا

 درجه ی کالا

 وزن خالص برحسب کیلو گرم

 نام یا نشانی مخصوص تولیدکننده

 تاریخ تولید وانقضا 

 *آرد سوخاری: 

آرد سوخاری مورد قبول به صورت بسته بندی شده در شرایط بهداشتی و دارای تاریخ تولید و انقضا و تهیه  -1

 شده  از واحدهای تولیدی معتبر داخلی است.

رنگ آرد سوخاری بتید کرم روشن یا قهوه ای روشن بوده و عطر مخصوص به خود را داشته و عاری از هر  -2

 گونه بو و مزه ی نامطبوع باشد.

 آرد سوخاری باید عاری از نوع آلودگی اعم از آفت، مرض و سمم مترشحه ی آنها باشد.  -3

 درصد است. 7حداکثر رطوبت مجاز برای آرد سوخاری  -4

 درصد باشد. 9پروتئین رد سوخاری نباید کمتر از -5

 درصد باشد.  1چربی حداکثر درصد وزنی در آرد سوخاری نباید بیش از -6

 مقدار افلاتوکسین نباید از یک میکروگرم در کیلوگرم تجاوز کند.-7

برای بسته بندی آرد سوخاری باید از کیسه های تمیز و مناسب از جنس کرباس و یا متقال یا گونی یا  -8

 کیلوگرم باشد.  10تا    5کیسه های الیاف مصنوعی استفاده شده باشد. وزن هر کیس در بسته های بزرگ باید  

 درج علایم زیر بر روی محصول الزامی است: -9

 نوع کالا

 وزن خالص بر حسب کیلوگرم



 نام و نشانی یا علامت تجاری و نشانی واحد تولیدی 

 تاریخ تولید و انقضا 

 فراورده ماده ی اولیه ی مصرفی برای تهیه ی 

 شماره ی پروانه ی ساخت از وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشکی

 *ماکارونی:

ماکارونی مورد قبول به صورت بسته بندی و تولید شده در شرایط بهداشتی، دارای تاریخ تولید و انقضا از  -1

 واحد های تولیدی معتبر و ترجیحا غنی شده است. 

 زنده  بوده و دارای رنگ طبیعی)زرد کهربایی( وبوی مخصوص به خود باشد.ماکارونی باید عاری از نوع آفت  -2

 محصول باید عاری از هرنوع مواد خارجی و شن باشد.-3

 برای مصرف اولیت دارد.   Bمحصول غنی شده با کلسیم، اهن،ویتامین های گروه -4

 نوع بسته بندی فرآورده باید به گونه ای باشد که آن را ا تبادل رطوبت ،نفوذآلودگی و شکستگی حفظ کند. -5

 درج علایم زیر بر روی بسته بندی ماکارونی الزامی است:-6

 نام محصول  

 نشانی و علامت تجاری تولید کننده 

 نام مواد مصرفی 

 وزن خالص 

 شماره ی پروانه ی ساخت از وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشکی

 *رشته ی سوپ:

استانداردهای این فرآورده نیز همانند ماکارونی بوده و باید به صورت بسته بندی شده از کارخانجات معتبر  

 داخلی تهیه شده باشد.

 *استاندارد کلی حبوبات: 

تمام حبوبات باید عاری از هر نوع آفت)شامل هر گونه حشرات، قارچ ها یا باکتری ها و غیره(  موادخارجی )  

نظیر خار و خاشاک،لاشه ی حشرات مرده، قطعات گیاهی، شن و سنگریزه( ، آفت زدگی )وجود سوراخ خروجی  



و حفره ی تغذیه ی حشرات بال دار، نارسی خود دانه، غیر یکنواختی، چروکیدگی، فساد دانه به خاطر فعالیت  

 زیستی یا اتواکسیداسیون و تغییر رنگ آن(باشند. 

 *لوبیا: 

انواع لوبیای مورد نظر شامل لوبیای قرمز، لوبیا چیتی و لوبیا سفید و لوبیای چشم بلبلی باید  در اندازه ی  -1

 درشت و به صورت بسته بندی شده در شرایط بهداشتی و تولیدی کارخانجات بسته بندی معتبر باشد.

 لوبیا باید عاری ازآفت زنده باشد.-2

 درصد باشد. 3درصد و آسیب دیدگی بیشتر از  2میزان آفت زدگی نباید بیش از  -3

 درصد باشد. 10میزان رطوبت نباید بیش از -4

وجود دانه های ناپز از عوامل ناپذیرفتنی است. )بعداز اولین پخت تشخیص و با صلاحدید کارشنلس ناظر  -5

 قابل عودت است(

 گرم باید به صورت زیر باشد:100اندازه ی لوبیا در انواع آن برحسب تعداد دانه در هر  -6

 دانه نباشد.  330لوبیا سفید: کمتر از 

 دانه نباشد.   330قرمز: کمتر از لوبیا 

 نباشد.  235لوبیا چیتی: کمتر از 

 دانه نباشد. 460لوبیا چشم بلبلی: کمتراز  

 بسته بندی لوبیا در بسته های پلاستیکی محکم یا متقالی قابل قبول می باشد.-7

 *عدس:

عدس مورد قبول به صورت بسته بندی شده در شرایط بهداشتی و تولیدی کارخانجات بسته بندی معتبر  -1

 است. 

 عدس باید عاری از آفت زنده باشد.-2

 درصد باشد.   2میزان آفت زدگی و اسیب دیدگی نباید بیشتر از -3

 درصد باشد.  2میزان نارسی نباید بیشتر از  -4

 درصد باشد. 10میزان رطوبت نباید بیشتر از -5



متقالی یا پلاستیکی و عاری از آلودگی و  عدس بسته بندی شده در بسته بندی های کنفی یا کیسه ای  -6

 بوی غیر طبیعی باشد.

 *نخود:

نخود مورد قبول در رده ی ممتاز به صورت بسته بندی شده در شرایط بهداشتی و تولیدی کارخانجات  -1

 بسته بندی معتبر است.

جنس م ورد پذیرش باید محصول سال، با رنگ طبیعی و یک دست باشد؛ با توجه به این که رنگ نخود  -2

 ممتاز روشن تر از رنگ دیگر نخودها می باشد.

 عدد است.  210گرم نخود درجه  یک  ممتاز حداکثر   100تعداد دانه ها در هر -3

 درصد است. 2مقدار دانه های نارس،چروکیده، آب دیده و شکسته حداکثر -4

 درصد تجاوز کند.  10حداکثررطوبت نخود نباید از -5

وجود دانه های ناپز از عوامل ناپذیرفتنی است.) بعد از اولین پخت تشخیص و با صلاحدید کارشناس ناظر -6

 قابل عودت است(

بسته بندی نخود باید در کیسه هایی با جنس چتایی، متقال، گونی، الیاف مصنوعی)مثل پلی اتیلن( بوده  -7

 کیلوگرم نباشد. 10و وزن هر کیسه بیشتر از 

 *لپه: 

لپه ی مورد قبول از نوع درجه یک و به صورت بسته بندی شده در شرایط بهداشتی و تولیدی کارخانجات  -1

 بسته بندی معتبر است.

 لپه باید دارای رنگ طبیعی و بوی مخصوص به خود باشد. -2

 نمونه باید عاری از کپک زدگی ظاهری که با چشم غیر مسلح قابل رویت است، باشد.-3

 عدد می باشد. 1200گرم نمونه حدودا  100تعداد دانه در هر -4

 در نمونه ی مورد نظر دانه های فاسد و بذر علف هرز نباید و جود داشته باشد.-5

آلودگی و بوی  -6 از  یا پلاستیکی و عاری  یا کیسه ای متقالی  بسته بندی شده در بسته بندی های کنفی 

 غیرطبیعی باشد.

 



 *باقالای خشک سبز:

 باقالای خشک مورد قبول از نوع درجه یک و به صورت بسته بندی شده در شرایط بهداشتی و  -1

 تولیدی کارخانجات بسته بندی معتبر است. 

 درصد تجاوز نکند.2محصول مورد نظر باید عاری از آفت زنده بوده و میزان آفت زدگی از  -2

 درصد باشد. 5ـ میزان آسیب دیدگی نباید بیشتر از 3

 ـ باقالا خشک باید از نظر اندازه حتی المقدور یکنواخت باشد و میزان غیر یکنواختی آن از نظر 4

 شکل و اندازه حتی المقدور یکسان باشد و میزان غیریکنواختی آن از نظر رنگ و شکل عرضه از 

 درصد تجاوز نکند. 5

 درصد باشد. 10میزان رطوبت نمونه نباید بیشتر از  -5

 بسته بندی شده در بسته بندی های کنفی یا کیسه ای متقالی یا پلاستیکی و عاری از آلودگی و بوی   -6

 غیر طبیعی باشد.

 *روغن مایع: 

 کانولا و سویا که در    –آفتاب گردان   – انواع روغن مایع مورد قبول عبارتند از روغن مایع ذرت  -1

 هستند. کیلوگرمی عرضه شده و محصول کارخانجات معتبر  17بسته بندی های  

 روغن مایع مورد نظر باید هنگام بازشدن در آن رنگ و بوی طبیعی داشته و غلیظ نشده و یا -2

 ناخالصی پیدا نکرده باشد.

 روغن مایع های گفته شده صرفا برای پختن برنج و در تهیه و پخت غذاها در شرایط معمولی   -3

 )غیرسرخ کردن( کاربرد دارد. 

  12نباید بیشتر از  Saturated Fatty Acids در روغن مایع ذرت مقدار اسیدهای چرب اشباع شده    -4

درصد    58کمتر از   poly Saturated Fatty Acids درصد باشد و مقدار اسیدهای چرب غیراشباع یا دوگانه  

 باشد. 

 اکی والان در هر کیلوگرم  5حداکثر پراکسید مجاز در روغن مایع حداکثر مجاز  -5

 برای مصرف اولویت دارند. Haccp محصولات دارای استاندارد   -6



 بر روی برچسب محصول باید علایم زیر درج شده باشد: -7

 ـ نام محصول و علامت تجاری و نشانی کارخانه سازنده  

 ـ ترکیبات موجود در روغن به اضافه درصد تفکیک شده اسیدهای چرب اشباع و غیراشباع و سایر

 Nutritional Informationاطلاعات تغذیه ای محصول  

 ـ شرایط نگه داری محصول  

 ـ تاریخ تولید و انقضا  

 ـ وزن خالص بر حسب کیلو گرم  

 ـ شماره پروانه ساخت از وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشکی  

 *روغن مایع مخصوص سرخ کردنی: 

 کیلوگرمی و    17روغن مایع مخصوص سرخ کردنی مورد قبول عرضه شده در بسته بندی های  -1

 محصول کارخانجات می باشند.

 روغن مایع مخصوص سرخ کردنی باید هنگام بازشدن در آن رنگ و بوی طبیعی داشته و غلیظ  -2

 نشده و عاری از هر گونه ناخالصی باشد.

 Fryingروغن مایع مخصوص سرخ کردنی صرفا باید برای شیوه طبخ سرخ کردن و یا تفت دادن  -3

 مورد استفاده قرار گیرد. 

درصد و مجموع ایزومرهای    12نباید بیشتر از  Saturated Fatty Acidsمقدار اسیدهای چرب اشباع شده    -4

 ترانس بیشتر از  

 درصد باشد.5

 اکی والان در هر کیلوگرم   5حداکثر پراکسید مجاز در روغن مایع حداکثر مجاز  -5

 مقدار آنتی اکسیدان ها ر روغن مایع سرخ کردنی باید در حد مجاز باشد.  -6

 بای مصرف اولویت دارند.  Haccpمحصولات  دارای استاندارد  -7

 بر روی برچسب محصول باید علایم زیر درج شده باشد: -8

 ـ نام محصول و علامت تجاری و نشانی کارخانه سازنده  



 ـ ترکیبات موجود در روغن به اضافه درصد تفکیک شده اسیدهای چرب اشباع و غیراشباع و سایر

 Nutritional Informationاطلاعات تغذیه ای محصول  

 ـ شرایط نگه داری محصول  

 ـ تاریخ تولید و انقضا  

 ـ وزن خالص بر حسب کیلوگرم  

 ـ شماره پروانه ساخت از وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشکی  

 *رب گوجه فرنگی: 

 رب گوجه فرنگی مورد قبول به صورت تهیه شده در شرایط بهداشتی و بسته بندی در قوطی های  -1

 کیلوگرمی دارای تاریخ تولید و انقضا از واحدهای تولیدی معتبر باد.   20فلزی با ورق فولادی ترجیحا  

 قوطی یا حلب مورد استفاده سالم بوده و دارای ضرب خوردگی و بادکردگی در نباشد. -2

 در زمان باز کردن قوطی فلزی محصول رنگ رب باید قرمز طبیعی بوده و هیچ گونه کدری و    -3

 سیاهی یا آثار ریسه های کپک در آن مشاهده نشود. 

 -رب گوجه فرنگی باید دارای طعم مخصوص به خود بوده و عاری از هرگونه طعم سوختگی -4

 تلخی و یا طعم خارجی باشد.

 رب گوجه فرنگی نباید دارای ذرات سیاه رنگ قاب رویت با چشم غیرمسلح باشد. -5

 شفیره یا قطعاتی از بدن حشره باشد.  – لارو  – تخم   –رب گوجه فرنگی نباید حاوی حشره   -6

 برای مصرف اولویت دارتد.  Haccpمحصولات دارای استاندارد  -7

 نباشد. 28میزان بریکس رب گوجه کمتر از   -8

 درج مشخصات زیر بروی برچسب محصول الزامی است:  -9

 ـ نام و نوع فرآورده  

 ـ نام یا علامت تجارتی و نشانی کارخانه سازنده  

 ـ نام مواد افزوده شده  

 کیلوگرمی(  20ـ وزن خالص برحسب کیلوگرم)



 ـ تاریخ تولید و انقضای مصرفو سرس ساخت  

 ـ شماره پروانه ساخت از وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشکی  

 *استاندارد میوه ها و سبزی ها:

 بسته بندی و نشانه گذاری میوه ها و سبزی ها مورد بررسی قرار می گیرد.   –در این قسمت تعیین ویژگی ها  

 *اصطلاحات عمومی میوه ها: 

 ترک خوردگی یا له شدگی پوست و گوشت میوه در نتیجه صدمات  –آسیب دیدگی: عبارتست از پارگی   ✓

 مکانیکی به هنگام برداشت و بسته بندی محصول  

 نارسی: عبارتست از عدم رشد کافی میوه که رنگ طبیعی را به دست نیاورد.  ✓

 در مورد توت فرنگی سبز بودن تمام یا قسمتی از میوه نشان دهنده نارسی آن است. 

 سم پاشی و غیره است که به صورت تغییر   –سوختگی: اثر ناشی از عوامل متعددی مانند آفتاب زدگی   ✓

 رنگ قسمتی از پوست قابل رویت بوده و از کیفیت میوه می کاهد.

 لب شتری: عبارت از وجود لکه های رنگی)بیشتر قرمز قهوه ای( بر روی میوه   ✓

 

 ترک خوردگی: عبارتست از صدمات مکانیکی که علاوه بر آسیب رساندن به پوست میوه سبب پاره شدن ✓

 بافت خارجی و درونی آن می گردد. 

 لکه سفیدی: زیان های ناشی از اثر مستقیم نورخورشید یا خشکی در روی پوست نور ندیده که اختلاف   ✓

 رنگ با سایر نقاط میوه دارد. 

بد رنگی گوشت: به عنوان مثال اگر گوشت طالبی سبز رنگ نباشد از نظر گوشت بدرنگ محسوب می   ✓

 گردد. 

 ریزش دانه: جدا شدن حبه ها از خوشه را می گویند.  ✓

 *اصطلاحات عمومی سبزی ها:

 خشبی:عبارتست از وجود الیاف یا رشته های چوبی در هویج که اکثرا به علت تاخیر در برداشت بوجود   ✓

 می آید. 

 سبز رنگی: عبارتست از حالتی که در اثر تمرکز بیش از حد کلروفیل تمام یا قسمتی از سیب زمینی سبز  ✓

 رنگ شده باشد.

 سانتی متر باشد.15طول ساقه سفید:حداقل طول قسمت سفید خوراکی در تره فرنگی که نباید کمتر از  ✓



 فقدان رنگ سبز طبیعی در سبزی ها:فقدان رنگ سبز طبیعی که ناشی از برداشت دیر یا کمبود موادغذایی  ✓

 است. 

 عطر:داشتن بو و طعم و عطر مخصوص به خود. بو و طعم  ✓

 طول ساقه:ساقه در سبزیجات بیشتر از حد مجاز رشد کرده و محصول حالت خشبی داشته باشد. ✓

طول برگ: بزرگترین بعد برگ بر حسب سانتی متر است که هر چه بیشتر باشد برگ قطورتر و نامرغوب   ✓

 تر

 است. 

 *اصطلاحات مشترک میوه ها و سبزی ها: 

زنده   ✓ ـ کنه های  از وجود حشرات  یا    – ویروس ها    – باکتری ها    – قارچ ها    – آفت: عبارتست  کرم ها 

 نماتدهای

 زنده در سطح خارجی یا داخلی میوه و سبزی  

آفت زدگی: عبارتست از وجود آثار فعالیت آفات در داخل یا خارج میوه و سبزی که با چشم غیرمسلح   ✓

 قابل

 رویت باشد.

 کپک زدگی:به آثار ناشی از فعالیت قارچ روی میوه گفته می شود.  ✓

 نرمی: عدم استحکام کافی در بافت میوه و بعضی از سبزیجات را نرمی می گویند. ✓

خال زدگی: عبارتست از وجود خال های رنگی)بیشتر قرمز قهوه ای( که روی پوست)یا غلاف در مورد   ✓

 باقالا و

 لوبیا و نخود( ظاهر می شود و از کیفیت میوه می کاهد.

 آلودگی:عبارتست از وجود گل و خاک و سایر مواد خارجی روی میوه و سبزی  ✓

 یخ زدگی: حالتی است که قسمت آبدار میوه در اثر سردی هوا دچار انجماد شده و در نتیجه وضع فیزیکی ✓

 و ارگانولپتیکی میوه یا سبزی تغییر کرده باشد.

 شکل و رنگ  – اندازه  – عدم یکنواختی: عبارتست از یکدست نبودن میوه موجود در محموله از نظر رقم   ✓

 گندیدگی:عبارتست از فاسد شدن تمام یا قسمتی از نسج گوشت میوه یا سبزی   ✓

برگ    –مواد خارجی: عبارتست از وجود هر گونه موادغیر از میوه و سبزی مانند زواید گیاهی از قبیل دم  ✓

–   
 شن و سنگریزه و ...  –شاخه 

خشکیدگی و چروکیدگی:خشک شدن و پلاسیدن که در اثر تابش شدید آفتاب یا سم پاشی نادرست و یا  

 ماندن بعد از برداشت ایجاد می شود و باعث از بین رفتن شادابی میوه و سبزی می شود.  زیاد

لهیدگی: عبارتست از نرم شدن گوشت میوه و سبزی که ممکن است در اثر فشار و رسیدگی بیش از حد  

 خرابی روی گوشت میوه ایجاد شود.  و



 باقی ماندن سموم: عبارتست از مانده سموم دفع آفات نباتی روی میوه یا سبزی که در هنگام رشد برای   ✓

 کنترل آفات به مصرف رسیده باشد.

 بد رنگی:عبارتست از نداشتن رنگ طبیعی و یکنواخت رقم مورد نظر در میوه و سبزی  ✓

اطلاق می شود که در اثر نگه داری زیاد یک لایه نیمه خشبی در زیر پوست  پنبه ای شدن: به حالتی  

 ایجاد می گردد و در نتیجه میوه در اث فشار جزیی فرو خواهد رفت.  خیار

تلخی: به حالتی اطلاغ می شود که در اثر وجود برخی از موادشیمیایی میوه یا سبزی طعم طبیعی خود  

 از دست داده و تلخ مزه شده است.را 

 

 آفات و آسیب های میوه جات :*

 

 ینارنگ موز  پرتقال  ی ویک ب یس موضوع 

 ها وهیم کل  %5از  کمتر یعار یعار یعار یعار زنده  افت

 -  -  یعار % 2 حداکثر % 2 حداکثر زدگیآفت

 -  -  - % 2 حداکثر % 8 حداکثر دیدگی آسیب 

 -  -  -  -  %6 حداکثر بدشکلی 

 یکدست  الامکانیحت -  یعار % 5 حداکثر % 8 حداکثر ی کنواختی  عدم

 -  -  یعار -  % 5 حداکثر یآلودگ

 -  -  -  % 1 حداکثر -  موادخارجی 

 یعار -  -  لهیدگی 

 

 محتوی  %2حداکثر 

 

 یعار

 

 یعار %6 حداکثر نارسی

 

 یعار

 

 محتوی  %5حداکثر 

 

 نباشد  ترش

 

سطح   %2حداکثر    -  -  خال زدگی 

 میوه

 

 سطح میوه %2حداکثر 

 

 -  -  - %6 حداکثر %6 حداکثر چروکیدگی 

 -  -  - -  %6 حداکثر سوختگی 

 -  -  - -  -  گندیدگی 

 -  -  - عاری -  دم

 تعداد میوه  %3حداکثر  -   -  -  یخ و سرما زدگی 

 

 -  -  عاری -  -  سوراخ شدگی 

 محتوی  %5حداکثر  -  % 7 حداکثر -  -  ضرب دیدگی 



 

  ترکو    یدگیخراش

 یخوردگ

 % 10حداکثر   % 2 حداکثر

 محتوی 

 

 % 5حداکثر  

 محتوی 

 

 -  - 

 محتوی  %5حداکثر  محتوی  %5حداکثر  - -  -  ی دگیپر

 

 -  -  - -  -  ی دگز کپک

  

 :هایفیو ص هایمشخصات سبز

سیب   بادمجان  فلفل سبز  قارچ خوراکی  پیاز  هویج  موضوع 

 زمینی 

 سیر 

 یعار یعار یعار یعار یعار یعار یعار زنده  افت

 % 1 حداکثر % 2 حداکثر % 2 حداکثر % 1 حداکثر - % 2 حداکثر % 2 حداکثر زدگیآفت

 % 4 حداکثر % 2 حداکثر % 1 حداکثر -  - % 2 حداکثر % 1 حداکثر دیدگی آسیب 

 -  -  % 1 حداکثر -  -  -  % 1 حداکثر بدشکلی 

 - - - % 2 حداکثر - - % 3 حداکثر ی کنواختی  عدم

 -  % 5 حداکثر % 5 حداکثر یعار - % 5 حداکثر % 5 حداکثر یآلودگ

 % 2 حداکثر % 5 حداکثر -  یعار -  % 5 حداکثر -  موادخارجی 

 - -  -  لهیدگی 

 

 - - - % 2 حداکثر

 - - یعار - گندیدگی 

 

 - یعار -

 - یعار - - - عاری -  خال زدگی 

 -  -  % 2 حداکثر -  - - - آفتاب زدگی 

 % 2 حداکثر -  % 3 حداکثر -  - -  - نرمی 

 -  % 2 حداکثر % 3 حداکثر -  - % 2 حداکثر -  چروکیدگی 

 -  -  -  -  - - -  سوختگی 

 - یعار % 2 حداکثر -  - عاری -  -  یخ و سرما زدگی 

و    یدگیخراش

 یخوردگ ترک
 -  -  -  % 2 حداکثر - -  - 



 مشخصات سبزی ها و صیفی ها: 

 درجه بندی میوه ها و سبزی ها : 

 نارنج)برحسب تعداد درصد( 

 خال زدگی خراشیدگی  نرمی بدرنگی ضرایب 

1 0 0 0 0 

 

 

 - - 3تا  5تا  2

 3تا  3تا  5-3 10-5 3

 

  ی:بند درجه •

   4-5  یمنف بیجمع ضرا :کی  درجة -

   6- 7 یمنف  بیجمع ضرا : دو  درجة -

   8- 12  یمنف  بیجمع ضرا :سه درجة -

 بر حسب تعداد )درصد(  ) :به

 سوختگی  پلاستیکی  ضرایب 

1 2 1 

 - درصد   3-2 2

 1-2 درصد   4-3 3

 - % 1 حداکثر - -  -  ی دگیپر

 

- - 

 - % 5 حداکثر خشبی بودن 

 

- 

 
 -  -  -  - 

 - - % 1 حداکثر - - -  -  بدرنگی 

 % 8حداکثر % 4 حداکثر -  -  - % 4 حداکثر -  سبز و جوانه زده 



 

 ی:بند درجه •

   2- 3 یمنف   بیجمع ضرا کی  درجة -

   4- 5 یمنف  بیدو جمع ضرا  درجة -

   6- 8 یمنف   بیسه جمع ضرا درجة -

 بر حسب تعداد درصد( ) : ترش  مویل

 نرمی  یزدگ خال ی دگیخراش ضرایب 

1 0 0 0 

 5 تا 7 تا 5 تا 2

3 7-5 10-7 7-5 

 

  :یبند درجه •

   3-4  یمنف بیجمع ضرا: کی  درجة -

   5- 7 یمنف  بیجمع ضرا : دو  درجة -

   8-9  یمنف  بیجمع ضرا :سه درجة -

زدگ   ،یدگ یگند   ،ینارس   ، ی ناموزون  :یرفتنیناپذ   عوامل خوردگ  ،یلک  شدگ  ا یپوست    یترک    ، ی آلودگ  ، یله 

   . زدگیآفت و   یدگیخشک

 

 

 



 بر حسب تعداد درصد(  ) :اریخ

 زدگی آفت ضرایب 

 

 ی شکل بد یزدگ خال

 

 یرنگ  بد

 

 ی کیپلاست 

 

ای  پنبه 

 بودن 

 

 ی تلخ 

 

1 1 0 1 0 0 0 1 

2 2-1 1-0 2-1 1-0 1-0 1-0 2-1 

3 3-2 2-1 3-2 2-1 2-1 2-1 3-2 

 

  :یبند درجه •

   6- 7 یمنف   بیجمع ضرا کی  درجة -

   8-13 یمنف  بیدو جمع ضرا  درجة -

   14-18 یمنف   بیسه جمع ضرا درجة -

 (  دهیاز حد رس   ش ی)ب یبذر اریخ ،یشکستگ   ،ی دگیله : یرفتنینا پذ  عوامل

 بر حسب تعداد درصد(  )  :یگوجه فرنگ 

 زدگی آفت ضرایب 

 

 ی کیپلاست  یزدگ آفتاب

 

 نارسی 

 

 ناصافی

 

1 0 0 0 0 0 

2 1-0 3-0 2-0 3-0 5-0 

3 2-0 6-3 4-2 6-3 10-5 

   

 



  :یبند درجه •

   5- 6  بیجمع ضر :کی  درجة -

   7- 11 بیجمع ضر : دو  درجة -

   12-15  بیجمع ضر :سه درجة -

 : یرفتنیناپذ  عوامل  -

 ، آفت زنده   ، یترک خوردگ  ، یدگیو له  یدگیگند  ، رقم نبودن  کیاز    ، یو هم شکل   یکنواختی  عدم

  . یو خاکستر دیسف یهالکه 

 بر حسب تعداد درصد(  ) :ازیپ 

 ی شکل بد ی شمع ضرایب 

 

 ینرم

 

 دوقلو 

 

 دیدگی آسیب 

 

 ی سوختگ 

 

1 0 0 0 0 0 0 

2 3-0 2-1 0 1-0 2-0 2-0 

3 5-3 5-2 1-0 2-1 4-2 4-2 

 

 :یبند درجه •

   7- 9  بیجمع ضر کی  درجة -

   10- 15 بیدو جمع ضر  درجة -

   16-21  بیسه جمع ضر درجة -

   :یرفتنیناپذ  عوامل  -

 رقم نبودن   کیاز  ، زدگیآفت  ی، قارچ زدگ ی، آلودگ



   :منجمد شدةپاک شده و خرد  یسبز

و انقضا و محصول کارخانجات    د یتول   خ یتار  ی و دارا  بندیبسته خرد شده پاک شده و منجمد به صورت    یسبز   -1

 مورد قبول است.   معتبر

  از فضولات   ی عار  نطوریمانند شن و ماسه و .... و هم  ی از هر گونه مواد خارج  یعار  د یمورد نظر با  یسبز   -2

  د یمحصول با  بندیبسته باشد.    یزدگ  ک یفاقد هر نوع ک  زیقطعات بدن آنها و ن  ای حشرات زنده مرده    پرندگان

 نداشته باشد.    ی ریتاث  گونه  چ یباشد که در محصول ه  ی و سالم و از جنس مواد   زیقابل نفوذ و در ظروف تم   ریغ

  :درج شده باشد   ری مشخصات ز د یبر چسب محصول با یبر رو  -4

   ید یواحد تول  یو با علامت تجارت ی نام تجارت ، محصول نام •

 ساخت  شمارة ای ییشناسا شمارة •

 خالص به گرم   وزن •

 و انقضا   بندیبسته  خیتار •

  یساخت از وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشک پروانة  شمارة •

  :یخوراک قارچ

و    یبهداشت  ط یشده در شرا  هی و ته  شدهبندی بستهو به صورت    ی مورد قبول از نوع دکمه ا  ی قارچ خوراک  -1

 معتبر است. ی د یتول یو انقضا و محصول واحدها د یتول خیتار  یدارا

مخصوص به خود    یعیطب  یبوده و بو   ی به قهوه ا  لیتا کرم متما  د یرنگ سف  یدارا   د یقارچ مورد نظر با  -2

قابل   مردة ایلزج شدن و هر نوع آفت زنده   یو له شدگ ی دگیخراش  ی دگیاز هر گونه پلاس  ی داشته باشد و عار

 باشد. ک یک زی مسلح و ن  ریبا چشم غ تیرو

 ی هالکه  شیدایرنگ کلاهک با پ رییبا باز شدن کلاهک تغ یعنیاز حد دارند  شی ب یدگیکه رس  ییهاقارچ  -3

 . ستند یمشخص شده مورد قبول ن یا  قهوه



  شمارة و انقضا و   د یتول  خیوزن خالص محصول تار ید یواحد تول ینام و نشان  د یبرچسب محصول با  ی بر رو  -4

 درج شده باشد.  ی ساخت از وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشک پروانة

   :دار دی نمک

ته  بندیبسته به صورت    ی دار خوراک  د ینمک    -1   ک یحداکثر    یهابستهدر    یبهداشت  ط یشده در شرا  ه یو 

 و محصول کارخانجات معتبر مورد قبول است.    یلوگرمیک

 باشد.   1حداکثر  د یرطوبت با زانیم  -2

 است.  % 1 ان یبدون ز یهایناخالصمواد نامحلول و  حداکثر  -3

 قابل نفوذ نسبت به نور آفتاب و گرما و رطوبت باشد.  ریغ یهابسته از نوع  د یبا بندیبسته نوع  -4

   :درج شده باشد   ری ز میعلا د یبرچسب محصول با  یبر رو  5

 آن    یو علامت تجار ی د یواحد تول ینام و نشان •

 دار   د ینمک  عبارت •

 خالص بر حسب گرم   وزن •

  یساخت از وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشک پروانة  شمارة •

 : شده هیتصف نمک

  مجاز و   بندیبسته در    یبهداشت  ط یشده در شرا  هیو ته   بندیبسته به صورت    یشده خوراک   هی تصف  نمک   -1

 کارخانجات معتبر مورد قبول است.  محصول 

 . باشد % 1حداکثر  د یرطوبت با زانیم  -2

 . است% 1بدون زبان  یهایناخالصحداکثر مواد نامحلول و  -3

 قابل نفوذ نسبت به نور آفتاب و گرما و رطوبت باشد.  ریغ یهابسته از نوع  د یبا بندیبسته نوع  -4



 :درج شده باشد  ر یز میعلا د یبرچسب محصول با یبر رو  -5

 آن    یو علامت تجار ی د یواحد تول ینام و نشان •

 شده   هی نمک تص عبارت •

 خالص بر حسب گرم   وزن •

  یساخت از وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشک پروانة  شمارة •

  ن ی ا را یاستفاده نمود. ز توانی م  ز یم  ی غذا و به عنوان نمک رو ع یتوز  یهاسالن دار تنها در  د یاز نمک  :تبصره 

  دات ی  هی حساس بوده و در صورت استفاده در پخت و پز سبب تجز  ارینوع نمک نسبت به نور و حرارت بس

 پخت استفاده شود.   یشده برا هی منظور از نمک تصف نی. بد شودمی مضر  باتیترک جاد یو ا میپتاس 

  :موی آبل

و انقضا و    د یتول   خیتار  یو دارا   یبهداشت  ط یشده در شرا  هی مناسب و ته  بندیبستهمورد قبول در    یمو یآبل  -1

 معتبر است.    ی د یتول کارخانجاتمحصول 

 باشد.   یو تلخ  یاز هر گونه طعم خارج یترش بوده و عار مو یطعم مخصوص ل یدارا  د یبا مویآبل -2

 شدن باشد.  د یو اکس یدگ یاز فساد و گند  ی ناش  یاز بو ی مخصوص به خود را داشته و عار ی بو د یبا مویآبل -3

 . ستیمجاز ن   مویو نگهدارنده به آبل ی رنگ افزودن هر نوع مواد   -4

 گرم درصد است.   یل یم 20محصول   C  نیتامیو  حداقل -5

 :است یبرچسب محصول مورد نظر الزام ی بر رو ر یز م یعلا درج   -6

 آن    یعلامت تجار ا یکننده  د یتول یو نشان نام •

 مواد افزوده شده    نوع •

 خالص   وزن •

 و انقضا   د یتول خیتار •



  یساخت از وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشک پروانة  شمارة •

 باشد.   زهیاست پاستور بهتر •

 : آبغوره

در ظروف مناسب    شدهبندی بسته و انقضا و    د یتول  خیتار   یشده و دارا   زه یمورد قبول به صورت پاستور  آبغورة  -1

 معتبر است.  ی د یتول  یو محصول واحدها ( یا شه یش  حاًیترج)

 و نامطبوع نداشته باشد.  یخارج ی بو چگونهی بو و طعم مربوط به آبغوره باشد و ه ی دارا د یبا آبغوره  -2

  ی تخم لارو و اجزا)شن و ماسه و حشرات    لیاز قب  یو مواد خارج  یاز هر گونه کپک زدگ   یعار  د یبا  آبغوره   -3

 از قطعات پوسته هسته، برگ و ساقه باشد.   ی باشد و عار آنها (بدن

 قرمز کمرنگ شفاف باشد.  باًیتقر د یآبغوره با رنگ  -4

 نشود.   دهیاز ذرات پراکنده در آن د یشفاف بوده و اثر د یبا آبغوره  -5

 باشد.   شتریدرصد ب 3از   د یآبغوره نبا تر یل  یلیم  100رسوب حاصله از  مقدار  -6

  100  در   گرم   2٫5-3٫5  نیب   د یشده و مقدار آن با  نییتع   کیتارتار  د یآبغوره بر اساس اس   تة ید یاس   زان یم  -7

 .  باشد  تریل  یلمی

 باشد.   تریل  یل می 100 در   گرم  1٫5- 2 ن یب د یصاف شده با ی  غوره یعصاره در ا زانیم  -8

 باشد.   شتریآبغوره ب تر یل یلمی   100 در  گرم   1٫5از  د یکننده نبا ایاح یقندها مقدار -9

 باشد.  شتر یآبغوره ب  تریل  یل یم 100گرم در   25از  د ینمک نبا زان یم  -10

  تریل  یل یم  100گرم در    یل یم  10از    شتریب  د یشده نبا  ر یتقط  آبغورةکل در    یسولفورو   د یدریان  زانیم  -11

 (  ppm 100آبغوره باشد )

 برچسب محصول درج شده باشد:  یبه صورت خوانا بر رو  د یبا ری مشخصات ز  -12



 آن  یعلامت تجار   ایکننده و  د یتول ینام و نشان •

 نوع مواد افزوده شده   •

 خالص   وزن •

 و انقضا   د یتول خیتار •

  یساخت از وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشک پروانة  شمارة •

  :هایترش 

س   های ترش انواع    -1 ته  ی ترش   ته ی ل  ی ترش   ی ترش   ر یشامل  به صورت  شرا  هی مخلوط  و    یبهداشت  ط یشده در 

در ظروف مورد قبول وزارت    شدهبندیبسته و انقضا و    د یتول  خیتار  یتک نفره و دارا  حاًی ترج  شده  زهیپاستور

 معتبر مورد قبول است.   ید یتول یواحدهابهداشت محصول  

از هر گونه فساد    یسالم و عار  کاملاً   د یبا  ی اهیمختلف گ  یهااندام  های ترش مورد استفاده در    ةی اولمواد    -2

 باشد.   هاسم یکروارگانی ماز  ی و فساد ناش  (یکیصدمات مکان ای ی دگیله) یظاهر

 مربوط به سرکه باشد.  یمطابق با استانداردها د یبا هایترش مورد مصرف در  سرکة و  نمک  -3

 .  ستیمجاز ن  یرترش یرنگ در س  جاد یاز کارامل به منظور ا استفاده -4

 .  ستیفرآورده مجاز ن نیدر ا هانگهدارندهاز  استفاده -5

 شود.   شتری ب صلاحیشده توسط مراجع ذ  نییاز حد تع د ینبا یسموم دفع آفات نبات ماندة  ی باق -6

 باشد:  ر یمطابق با استاندارد ز د یبا های ترش موجود در   ییایمیش  باتیترک درصد   -7

 درصد   2-4: کیاست د یکل بر حسب اس  تةید یاس  •

• :PH 3-3٫5   

   % 4نمک )حد اکثر(:  •

   %55مخلوط )حداقل(:  یمواد آبکش شده در ترش   وزن •



   %50ساده )حداقل(:  یمواد آبکش شده در ترش   وزن •

   % 97)حداقل(:  یبر •

   0٫1 ک آرسنی ، 0٫5 سرب  ، 0٫6)حداکثر( مس  تریبر حسب گرم در ل  نیذرات سنگ  •

عدد    100گرم نمونه در هر مورد    ک یتعداد کپک و مخمر قابل قبول در    ی کروبیم   شیدر صورت انجام آزما  - 1

 است. 

از هر گونه عطر و طعم    ی خود بوده و عار  دهندة   لی مواد تشک  یع یطب  یرنگ و بو   ی دارا  د یفرآورده با  ن یا  -2

 باشد.  ی خارج مزةو 

 از جنس مورد قبول استاندارد باشد.  د یبا بندیبسته  ظروف  -3

   :است ی محصول الزام ی بر رو ر یز م یعلا درج   -4

 و نوع کالا   نام •

   ید یکالا و نام واحد تول ی تجارت نام •

 و انقضا   د یتول خیتار •

  هایافزودن دهنده و  لیتشک  مواد •

 خالص بر حسب گرم   وزن •

  یساخت از وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشک پروانة  شمارة •

  :شور اریخ

ترج  ار یخ  -1 قبول  مورد  پاستور  ک یدرجه    حاًیشور  صورت  به  دارا   زهیو  و  و    د یتول   خیتار  یشده  انقضا  و 

 معتبر است.  ید یتول  یظروف مورد قبول وزارت بهداشت محصول واحدها در شدهبندی بسته

 درسته و با پوست باشد. یسالم قلم ز یتم د یشور با اریخ  یمورد استفاده برا  اریخ -2



مربوطه بوده و حداکثر مقدار    یبرابر با استانداردها د یبا رود ی مفرآورده به کار  نی ا ة یته ی که برا  یسرکه ا  -3

گرم در صد گرم محصول   1از  شتریب کیاست د یآن بر حسب اس  زانیباشد که م ایگونه به از آن  استفادهمجاز 

 نباشد. 

 شود.   شتر یگرم درصد ب 10از  د ینبا  میبر حسب کلرور سد  یمقدار نمک خوراک حداکثر  -4

نعناع ترخون و برگ مو مجاز است مشروط به آن که    ی جعفر  زیقرمز کرفس گشن  ایفلفل سبز    ریافزودن س   -5

 نشود.   شتریگرم درصد وزن خالص ب   5کل آن از  مقدار

 مجاز است.  ر یشور غ ار یبه خ گری د  یافزودن هر نوع افزودن  -6

 باشد.   ی تونیزرد ز  ایبه زرد و  ل یسبز متما ا یو   یتونیرنگ سبز ز یدارا  د یشور با اریخ -7

 شفاف باشد.   د یآب نمک در فرآورده با رنگ  -8

 درصد کمتر باشد.   90از  د یظرف نبا یپر  -9

 ترد و شکننده بوده وسط آن توپر و بدون آب باشد.   د یشور با ار یخ -10

  ی خارج   ی از هر گونه طعم و عطر بو  ی عطر و طعم مخصوص به خود بوده و عار  ی دارا  د یشور با  اریخ  - 11

 نامطبوع باشد. 

12- PH باشد  4٫5حداکثر  د یمحصول با  . 

 تجاوز کند.   280ppmاز  د ینبا یی در محصول نها نیمجموع فلزات سنگ   -13

 از جنس مورد قبول استاندارد باشد.  د یبا بندیبسته ظروف  -14

 .  باشند ی م مصرف  تی در اولو HACCPاستاندارد  ی دارا ی د یتول یواحدها  -15

   :است ی محصول الزام  یبر رو  ری ز می درج علا - 16

 نام کالا و درج عبارت ممتاز   •



   ید یکالا و نام واحد تول ی نام تجارت •

 و انقضا   د یتول خیتار •

  هایافزودن دهنده و  لیتشک  مواد •

  ینگهدار ط یشرا •

   ران یعلامت استاندارد ا •

  یساخت از وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشک پروانة  شمارة •

 : مخلوط یشور

  حاً یترج شدهبندی بستهو انقضا و  د یتول  خ یتار یشده و دارا زه یمخلوط مورد قبول به صورت پاستور یشور  -1

 معتبر است.  ید یتول یو از واحدها نفره تک 

که    ره یو غ  ر یکرفس، س   ساقة   ار یخ  ج یمورد استفاده در شور مخلوط عبارت اند از گل کلم هو  ی فراوده ها  - 2

 قرار دارد.    نمکدر آب 

و فساد    یکیصدمات مکان  یدگ یاله  یاز هر گونه فساد ظاهر  یسالم بوده و عار  کاملاً  د یشده با  ادی  ةی اول  مواد  -3

 باشد.  هاسم یکروارگانیماز  یناش 

 باشند.  کسانی د یالمقدور با ی محصول حت  نیمتشکله در ا ی اجزا -4

  ، یوانیفضولات ح  ،یسم  اهانیگ  ،خار و خاشاک  ،شن و ماسه  لیاز قب  ی از مواد خارج  ی عار  د یفرآورده با  نیا  -5

 حشرات باشد.   تخملارو و 

هر گونه طعم   یخود بوده و عار دهندة  لیمواد تشک  ی عیطب یطعم و بو  یدارا د یمخلوط مورد نظر با  شور -6

 باشد.   یخارج نامطبوع  یو بو 

 فرآورده مجاز ناست.   نی از نگهدارنده در ا استفاده -7

 درصد کمتر باشد.   95از  د یظرف نبا یپر  -8



9- PH  باشد  3٫5-4٫5 ن یب د یمحصول با  . 

 گرم درصد باشد.  4حداکثر  د یبا  میمقدار نمک بر حسب کلرور سد   -10

 از جنس مورد قبول استاندارد باشد.  د یبا بندیبسته ظروف  -11

   :است ی محصول الزام یبر رو  ر یز می درج علا  -12

 نام و نوع کالا   •

   ید یکالا و نام واحد تول ی نام تجارت •

 و انقضا   د یتول خیتار •

  هایافزودن دهنده و  لیتشک  مواد •

  یساخت از وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشک پروانة  شمارة •

 :و سس سالاد ونزیما سس

و از    شدهبندی بسته و انقضا و   د یتول  خیتار  ی و سس سالاد مورد قبول به صورت کم چرب دارا  ونزیسس ما  -1

 معتبر است.  ید یتول یواحدها

 باشد.  ره یفلز، کاغذ و غ ، شهیش  قطعات حشرات،  ،گرد و خاک لی از قب یاز مواد خارج ی عار د یبا سس -2

 از فساد باشد.   یناش  یدگیآب کرده و ترش   هی نامطبوع پ ی شدن بو د یاز اکس یناش  ی از بو ی عار د یبا سس -3

 .  ستی( روغن انداخته و به صورت دو فاز در آمده مورد قبول ناصطلاحاً کنواختی ر یسس غ -4

 باشد.   عیروغن ما یبو و مطابق استانداردها ی شده ب ه ی تصف د یسس با  ی مورد استفاده برا روغن -5

   :یکی زیو ف یظاهر یهای ژگ یو  -6

 : ونزیسس ما

 به کرم   ل یما د یسف :یظاهر رنگ •



 جامد   م ین :یحالت ظاهر •

   یدگیصاف و همگن و بدون بر :قوام •

   :یسس فرانسو

   یخ یبا تار ی به صورت لیقرمز کمرنگ متما  :یرنگ ظاهر •

   الیس  م ین :یحالت ظاهر •

   کنواختی :قوام •

7- PH   است 4٫5محصولات فوق حدود  . 

 حاصل شود بر حسب گرم نمونه   ر یز جینتا د یبا ی کروبیم  شیدر صورت انجام آزما  -8

   10000حداکثر  یو در سس فرانسو  1000حداکثر   ونزیدر سس ما :لیمزوف یهای باکتر  یشمارش کل •

 عدد   10در هر دو نوع    :اسهیانتروباکتر •

   یدر هر دو نوع منف :یکل ایاشرش  •

 وجود داشته باشد.   د یگرم نمونه نبا 25در هر دو نوع در   :سالمونلا •

 عدد   100در هر دو نوع   :کپک •

 عدد   100در هر دو نوع   :مخمر •

 مجاز عبارت اند از:   یهای افزودن  -9

 چرب   یدهایاس  د یسر یگل ی مثل د :رهایفایامولس •

   م یو کلس میسد  م،یپتاس  یهانمک و  کی آلژن د یاس  :هادهنده  غلظت •

   لیات ل یو مت ل یمت  یمثل کربوکس :هاصمغ •

 آن    میو پتاس  میسد  یهانمک و  کیسورب د یاس  :هانگهدارنده •

   یمصنوع ای ی عیو توکوفرول طب BHAو  BHT کیاسکورب د یاس  :هادان یاکس یانت •



  ه یته  3چرب امگا    یدهایاس   ی حاو  یهامرغ با تخم    حاًی ترجکم چرب بوده و    د ی محصولات مورد نظر با  -10

 شده باشند. 

 مصرف قرار دارند.   ت یدارند در اولو HACCPکه استاندارد  ییشده در واحدها ه یمحصولات ته  -11

 است.   ی محصول الزام یبر رو  ر یز می درج علا  -12

   ید ی واحد تول ی نام کالا نام و نشان •

 و انقضا   د یتول خیتار •

  هایافزودن دهنده و  لیتشک  مواد •

  ینگهدار ط یشرا •

   ران یاستاندارد ا علامت •

  یساخت از وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشک پروانة  شمارة •

 :چوبه زرد

  شده بندیبسته و انقضا و    د یتول  خیتار  یدارا  یبهداشت  ط یشده در شرا  ه یمورد نظر به صورت ته  چوبةزرد    -1

 معتبر است.   ی د یتول یمحکم و محصول واحدها ییمقوا  ای یلونینا هایبسته در 

حاصل    یو حشرات زنده و مرده و قطعات بدن آنها و آلودگ  کیاز ک  ی عار  د یزرد چوبه درسته و گرد آن با  -2

 مسلح است باشد.   ریبا چشم غ تیکه قابل رؤ  جوندگاناز 

 مخصوص به خود باشد.   ی ا ه یرنگ و عطر و طعم ادو یدارا  د یبا دهییسا ایدرسته  چوبة  زرد -3

با  دهییدرسته و سا  چوبةزرد    -4 و جنس آن    شدهبندیبسته و سالم و خشک    زیتم  هایبسته در    د ی)گرد( 

قرار اسانس( حفظ    یها روغن اثر باشد و آن را از جذب رطوبت و کاهش    یفرآورده ب  ی که بر رو  باشد   ایگونه به 

 است.   لوگرم یک  5مورد قبول  وزن کند. حداکثر  



کننده وزن خالص بر حسب گرم،    د یتول  ینام و نوع فرآورده نام و نشان  د یمحصول با  بندیبسته   ی بر رو  -5

 درج شده باشد.  یساخت از وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشک پروانة شمارة و  د یتول خیتار

 : زرشک

و انقضا و محصول    د یتول  خیتار  یدارا   یبهداشت  ط یدر شرا  شدهبندیبسته و    ه ی زرشک مورد قبول به صورت ته  - 1

 معتبر است.  ید یتول یواحدها

 باشد.  ی عیطب ی رنگ و بو ی بوده و دارا گر ید یاز افت زنده و شن و ماسه و مواد خارج یعار د یبا زرشک  -2

 باشد.   شتریدرصد ب 16از  د ی رطوبت زرشک نبا زانیم  -3

 درصد تجاوز کند.    1از   ینارس  زان می  و  درصد  1٫5از  د ینبا یدگیله  زانیم  -4

و   د یتول خ یکننده وزن خالص بر حسب گرم، تار  د یتول ی نام کالا نام و نشان د یمحصول با بندی بسته  ی بر رو  - 5

 درج شده باشد.  رانیو علامت استاندارد ا یساخت از وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشک پروانة  شمارة

  :زعفران

و انقضا محصول    د یتول  خیتار  ی دارا  یبهداشت  ط یدر شرا  شدهبندیبسته و    ه ی زعفران مورد قبول به صورت ته  - 1

 معتبر است.  ید یتول یواحدها

 عبارت اند از:   ی رفتنیعوامل ناپذ  -2

 و شن    گیر وجود  •

 نخ در مورد کلاله و خامه   وجود  •

 باشد.  تیمسلح قابل رو  ریکه با چشم غ ک یقارچ و ک وجود  •

 از آنها   یبخش ایاز مراحل رشد و  کیزنده در هر  یانبار یهاکنه حشرات و  وجود  •



ظروف    نیشود. جنس ا  بندیبسته قابل نفوذ    ریو غ  زه یدر ظروف محکم و با دوام سالم و پاک  د یزعفران با  -3

 از آن را جذب نکند.   ییجز ا یبه آن اضافه نکرده  یز یباشد که چ ایگونه به  د یبا

 مصرف قرار دارند.   ت یدارند در اولو HACCPکه استاندارد  ییشده در واحدها ه یته یهازعفران  -4

 بندی بسته نام و آدرس    (، خامه و کلاله  ،با ذکر دسته  یشناس   اهیاسم گ)نام کالا    د یبرچسب محصول با  ی بر رو  -5

 انقضا ذکر گردد.   خ یتار و  یبسته بند  خیتار   صادرکنندهوزن خالص بر حسب گرم نام کشور   کننده

 : اهیس فلفل

و محصول    د یتول  خیتار  ی دارا  یبهداشت  ط یدر شرا  شدهبندیبسته و    هی مورد قبول به صورت ته  اه یفلفل س   -1

 معتبر است. ید یتول یواحدها

  دن ییاز سا  دهییسا  اهیاست. فلفل س   ریمتغ  اهیتا س   ی به خاکستر  لیما  ی رنگ فلفل مورد نظر از قهوه ا  -2

 .  د یآی مبه آن به دست  یگرید  مادة چ یبدون افزودن ه اهیس فلفل  یهادانه 

 باشد.   یتا و تند شدگ  یمانند بو  ی از بو و طعم خارج ی عار د یفرآورده با  نیا -3

  ت یجوندگان قابل رؤ  ی و حشرات زنده مرده و قطعات بدن حشرات و آلودگ  هاکپکاز    یعار  د یبا  اهیس   فلفل  -4

 مسلح باشد.  ر یمسلح و غ چشمبا 

ظروف    نیشود. جنس ا  بندیبسته قابل نفوذ    ریو غ  زه یدر ظروف محکم و با دوام سالم و پاک  د یبا  اهیفلفل س   -5

 از آن را جذب نکند. ییبه آن اضافه نکرده با جز یز یباشد که چ ایگونه به  د یبا

  لوگرم یک  ایکننده وزن خالص بر حسب گرم    د یتول  ی نام کالا نام و نشان  د یمحصول با  بندی بسته   ی بر رو   - 6

درج    ران یو علامت استاندارد ا  یساخت از وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشک پروانة  شمارةو   د یتول خیتار

 . باشد شده 

 :نیدارچ



ته  نیدارچ  -1 به صورت  قبول  و    د یتول   خیتار  ی دارا  یبهداشت  ط یدر شرا  شدهبندیبسته و    ه یمورد  انقضا  و 

 معتبر است.   ی د یتول  یواحدهامحصول 

  ی عطر و طعم خارج  یدارا   د یتازه و مشخص و مخصوص به منشا مربوطه باشد و نبا  د یبا  ن یو عطر دارچ  طعم-2

 تا باشد.  ی و بو  یزدگ ک یاز جمله ک

جوندگان    ی و حشرات زنده مرده و قطعات بدن حشرات و آلودگ  هاکپک از    یعار  د یمورد نظر با  ن یدارچ  -3

 مسلح باشد.  ر یچشم غ با ت یقابل رؤ

کلوخه شده و مرطوب    فرآوردة  جه یدرصد باشد. در نت  12  د یرطوبت در محصول با  ی حداکثر درصد وزن  -4

 مورد قبول تاست.  

  بندیبسته   یلوگرمیک  5قابل نفوذ و در اوزان حداکثر    ر یو غ  زهی محکم سالم و پاک  هایبسته در    د یبا  نیدارچ  -5

 از آن را جذب نکند.   یی جز ایاضافه نکرده  نیبه دارچ  ی زیباشد که چ ایگونه به  د یبا هابسته  جنسشود. 

  لوگرم یک  ایکننده وزن خالص بر حسب گرم    د یتول  ی نام کالا نام و نشان  د یمحصول با  بندی بسته   ی رو   بر   - 6

درج    ران یو علامت استاندارد ا  یساخت از وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشک پروانة  شمارةو   د یتول خیتار

 . باشد شده 

   :لیزنجب 

و انقضا   د یتول خ یتار یدارا  یبهداشت ط یدر شرا شدهبندیبسته و   هی مورد قبول به صورت پودر و ته  لیزنجب -1

 معتبر است.   ی د یتول  یواحدها محصول و 

  ک یک  ی و بو  یو تلخ  یتند   ی از طعم خارج  یمشخص و مخصوص به خود بوده و عار   د یبا  ل یبو و طعم زنجب  -2

 باشد. ی زدگ

جوندگان    ی و حشرات زنده مرده و قطعات بدن حشرات و آلودگ  هاکپک از    یعار  د یمورد نظر با  لیزنجب  -3

 صلح باشد.  ر یچشم غ ای ت یقابل رؤ



  2مورد نظر حداکثر    بستة گردد. وزن    بندیبسته قابل نفوذ    ر یو غ  زیتم  هایبسته در    د یبا  ل یپودر زنجب  -4

 .  است لوگرمیک

  لوگرم یک  ایکننده وزن خالص بر حسب گرم    د یتول  ینام کالا نام و نشان  د یمحصول با  بندیبسته   یبر رو  -5

درج    ران یو علامت استاندارد ا  یساخت از وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشک پروانة  شمارةو   د یتول خیتار

 . باشد شده 

 :خرما

درشت    اندازةدر    یی مقوا  یهاجعبه در    شدهبندی بستهمورد قبول از نوع ممتاز و به صورت    یمضافت   ی خرما  -1

 معتبر است.    ی د یتول  یواحدها محصول و 

ت  یهاوه یم   ی دارا  ی مضافت  ی خرما  -2 بنفش  رنگ  به  دارا   گوشتاه یس به    لیمتما  ره یدرشت  و  شهد    یدار 

 .  است طعمخوش 

عدد خرما    75گرم آن    500معنا که در هر    ن یدرشت بوده بد   نسبتاً  د یمورد نظر با  ی مضافت  یخرما   اندازة   -3

 باشد.  داشته وجود 

 شود.   دهی مورد نظر د ی مضافت  یدر خرما د ینبا ر یعوامل ز ایآثار  -4

   (است. درآمده قند موجود در خرما به صورت متبلور شده  ) ی شکرک زدگ •

   ( .استبه وجود آمده    هاکنه   تیفعال  ای  نامناسب  یطیمحست یزکه در اثر عوامل    یاعارضه بروز  )  یلک زدگ •

   (شده است. انیآن نما  هستةکرده و  دایخرما حالت نرم و شل پ) یدگیله •

   (شده است. ده یچروک ای  دهیاز رشد متوقف شده و خشک یامرحله خرما در ) یارس ن •

   (است. دادهازدستخود را  یع یخرما رنگ طب)رنگ  رییتغ •

   یاز مراحل زندگ  ک یآفت زنده در هر  وجود  •

   زان یبه هر م شه یو ش   زهیسنگر  یفلز  اءیخاک اش  وجود  •



   یدگیو ترش   ریتخم یبو استشمام •

  هاقارچ   تیرؤقابل یهاپرگنه  وجود  •

  ی رطوبت و آفات انبار   یکیبسته را در برابر صدمات مکان  یباشد که محتو   ایگونه به   د یخرما با  هایبسته   -5

 .  حفظ کند 

 :خرما درج شده باشد  یبر رو  د یبا ری ز می علا -6

 (  دارهسته  یمضافت)خرما  نوع •

 ممتاز   عبارت •

 و وزن خالص    د یتول محل •

   ران یمحصول ا عبارت •

 مصرف   خیو تار د یتول خیتار •

 : کشمش

  ط یدر شرا  شدهبندیبسته و    ه یو به صورت ته  کی   درجةمورد قبول از نوع    ییپلو  شدةخشک    کشمش  -1

 معتبر است.   ید یتول یو انقضا و محصول واحدها د یتول  خ یتار یدارا یبهداشت

 است.   ری متغ یی تا خرما یی رنگ کشمش مورد نظر از زرد کهربا -2

 از آفت زنده باشد.   یعار د یکشمش با  -3

 باشد.  شتر یدرصد ب 16از  د یرطوبت نبا زانیم  -4

 .  باشد  درصد  2٫5از   شیب د ی کشمش نارس نبا  زانیم  -5

 باشد.  شتر یدرصد ب 5از  د ی نبا ده یکشمش له  زانیم  -6

 باشد.  شتریدرصد ب  15از  د یکشمش شکرک زده نبا  زانیم  -7



 خشک و بدون بو باشد.  ز یتو تم د یبا رود ی مبه کار  بندیبسته  یکه برا  یلیوسا  -8

 قابل قبول است.    یلوگرم یک 10کارتن  ایو   لوگرم یک  1تا  یسلوفان هایبسته کشمش در  بندیبسته  -9

 . شودمی  یمخلوط تلق  صورت  نیا ر یباشد؛ در غ کنواختیاز نظر اندازه رنگ و رقم  د یهر بسته با یمحتو   -10

 کشمش درج شده باشد.  یهای بند بسته  یبر رو د یبا ریز  میعلا -11

 نام کالا   •

 کالا    نوع •

   یکنواختیو  درجه  •

   (لوگرمیک بو وزن خالص )بر حس د یتول خیتار •

 گردو   مغز •

   ران یمحصول ا عبارت •

  یساخت از وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشک پروانة  شمارة •

 مغز گردو: 

و انقضا    د یتول   خیتار  یدارا  شدهبندیبسته و    هیو به صورت ته  مهینک ی  درجةمورد قبول از نوع    یمغز گردو  -1

 معتبر است.    ی د یتول  یواحدها محصول و 

  ی به خصوص بو   یعیطب   ری غ  مزةبوده و فاقد هر نوع    یعیطب  مزة رنگ روشن و بو و    ی دارا  د یردو باگ  مغز   -2

 باشد.  ی و طعم تلخ ی تند نام 

 از آفات زنده باشد.   ی عار د یمغز گردو با -3

 درصد باشد.  4از   شتریب د یرطوبت مغز گردو نبا انزیم  -4

 باشد.   شتریدرصد ب  5از   د ینبا یدگ یو چروک  ی نارس  زانیم  -5



 مورد قبول است.  ی لوگرمیک  10تا   5در اوزان  ی موم ورقةپوشش  ی گردو در کارتن دارا بندیبسته  -6

 باشد.  کسانیآن   اتیاندازه وزن و محتو بندیبسته از نظر  د یبهر با کیموجود در  هایبسته  ة یکل  -7

 :کارتن مغز گردو درج شده باشد  یبر رو  د یبا ر یمشخصات ز -8

 نام کالا   •

   لوگرمیخالص بر حسب ک وزن •

   1شماره  وستیپ •

 کننده    بندیبسته  ای صادرکننده  نام •

   ران یعبارت محصول ا •

 و انقضا   د یتول خیتار •

 محصول   ینگهدار ط یشرا •

تمام  :تذکر • بالا  یدر  مل  ،موارد  استاندارد  وجود  صورت  آن    تیرعا  یدر 

 است.  یالزام مذکور،بر موارد  علاوه


